Fristam

Homogenizator pompowy

zy znane od dziesigcioleci urzgdzenie, jakim jest

pompa odsrodkowa, moze kry¢ w sobie nieodkryte

mozliwosci? Czasami tak sie zdarza. Niektorzy
uzytkownicy wykorzystuja pompy jako intensywne mieszadto
| rozpuszczajg w wodzie np. cukier, sol i inne sktadniki.
Podobne postepowanie z proszkiem okazuje sie sprawa
trudniejszg. Niektore proszki zawieraja tak duzo powietrza,
Ze caly czas unosza sie na powierzchni cieczy i nie cheg sie
W niej zanurzy¢.

Czy mozna by tak zmodyfikowa¢ pompe wirowa, aby zaczela
pelni¢ gtownie funkcje urzadzenia mieszajacego, wrecz homoge -

nizatora?

A Fot. 2. ..atak homogenizator pompowy

<« Fot. 1. Tak wyglada pompa wirowa...

W firmie Fristam sprobowano zaspokoi¢ te zgtaszang przez uzyt-
kownikow potrzebe. Do konwencjonalnej pompy zamiast tradycyj-
nego wirnika wmontowano tarcz¢ z koncentrycznie rozmieszczo-
nymi zebami. Podobnie ,uzbrojono” pokrywe (fot. 1 i 2). W nie-
wielkiej szczelinie pomiedzy rzedami wirujgcych z¢bow powstajg
bardzo duze sity scinajace. Tak przebudowana pompa dziata jak
homogenizator rotacyjny. Wpadajacy do krdécéca ssawnego pro-
dukt musi przeby¢ droge
przez skomplikowany
labirynt waskich $ciezek
miedzy z¢bami. Trafiaja-
ce do wnetrza urzadze-
nia grudki i zbite aglo-
meraty proszkow, duze
krople niemieszajacych
sie ptynoéw czy tez pe-
cherzyki gazu zostajg
rozerwane na mikrosko-
pijne czastki i tworzg
homogenne mieszaniny,
zawiesiny czy tez emul-
sje.

Fot. 3. Niefatwo przejs¢ te
zapore

aka wymuszona droga przeptywu sprawia, ze homogenizo-

wane w urzgdzeniu produkty maja wysoka 1 powtarzalng ja-
kos¢. Jednoczes$nie skraca sie czas przygotowania mieszanin, gdyz
dziatanie urzadzenia jest bardzo efektywne.

Homogenizator pompowy znajduje zastosowanie w mleczar-
stwie, przemysle spozywczym, chemii, kosmetyce i innych bran-
zach np. do:

m wygtadzania struktury produktow mlecznych, np. jogurtu pitne-
go, serka, maslanki, napojow mlecznych, kakao, lodow;

B przygotowania sosow, past, dressingow, zup;

® przygotowania emulsji;

m rozdrabniania zamrozonego koncentratu sokow owocowych;

m homogenizacji plastizolow;

m rozdrabniania granulatow;

® napowietrzania azotem serkow, ttuszczu do smazenia.

Do rozpuszczania
proszkow proponuje-
my specjalny mikser
(fot. 4). Sktada sie on
ze stotu, na ktorym
mozna oprze¢ worki
z proszkiem, leja za-
Sypowego, pompy sa-
mozasysajacej wcig-
gajacej zarOwno ciecz
bazowg, jak 1 poda-
wany proszek, oraz
homogenizatora pom-
powego, ktory roz-
drabnia podawang mieszanke.

%

Fot. 4. Mikser do proszkéw

Taki uktad umozliwia szybkie i efektywne rozpuszczenie pro-
szku mlecznego, stabilizatorow, zelatyny, zagestnikow, skrobi, cu-
kru, soli, mineratow, gumy arabskiej, karagenow, maczki chleba
Swietojanskiego, maczki guarowej, aromatow, jaj 1 innych prosz-
kow, np. w produkgcji:

m smietany, lodow, napojow mlecznych
m syropow, napojow chtodzacych

B SOSOW 1 Zup

m cukierkdow, mas cukierniczych i ciast.

Fristam jest aktywng na rynku mi¢dzynarodowym firmg zatrud-
niajacg 260 osob, ktora projektuje i produkuje pompy do pro-
cesow higienicznych. Sie¢ przedstawicielstw obejmuje wszystkie
kontynenty. Gtéwng siedziba jest Bergedorf k. Hamburga. Tam,
oraz w Middletown w stanie Wisconsin w USA, mieszczg si¢ za-
ktady produkcyjne. Pracownicy firmy w Holandii, Belgii, Francji,
Wielkiej Brytanii, Danii, Polsce, Szwecji, Hiszpanii, Wtoszech,
Austrii, Rosji, Meksyku, Nowej Zelandii, Japonii, Indiach i innych
krajach dbajg o obstuge klientow na miejscu. Taka struktura
umozliwia szybkie reagowanie na zmieniajace si¢ potrzeby odbior
cOW 1 pomoc w rozwigzywaniu problemow.

Jedna trzecia produkcji trafia do Niemiec, jedna trzecia do in-
nych krajow europejskich, reszta wysytana jest na caty swiat, gtow-
nie do USA. Gléwnymi odbiorcami s3: mleczarstwo, przemyst
Spozywczy, przetworstwo owocow i warzyw, farmacja, przemyst
kosmetyczny i biotechnologiczny.
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